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VINIFICATION EN VIN ROSE

Le vin rosé est issu de raisins rouges vinifiés selon deux méthodes
distinctes : la saignée d'une cuve de vin rouge en début de
fermentation ou le pressurage de raisins rouges et la vinification de
leur jus comme un vin blanc.

Le mélange de vin rouge et de vin blanc est formellement interdit. Une
seule exception, le champagne rosé dont la couleur est ajustée par
ajout de vin rouge produit dans l'air d'appellation.

Le rosé ne peut étre obtenu par vinification d'un mélange de raisins
rouges et blancs ; il est obligatoirement issu de la vinification de jus
partiellement macéré de raisin a peau rouge.

1) Rosé de Pressurage
Les raisins rouges sont vinifiés comme pour élaborer un vin blanc :
macération préfermentaire éventuelle, foulage ou non, pressurage,
débourbage et vinification des jus. Le vinificateur obtient des vins
rosés tres pdles, parfois appelés vins gris, car dans ce cas l'intensité
de la couleur ne peut pas étre ajustée.

2) Rosé de saignée
Ce vin rosé commence sa vie comme un vin rouge, mais la séparation du
jus des parties solides, la saignée, est décidée dés que la couleur
atteint l'intensité désirée, en générale apres douze a vingt-quatre
heures. D'otl I'expression « rosé d'une nuit ».
Le jus recueilli est vinifié comme un vin blanc. La fermentation
alcoolique se déroule dans une autre cuve. Plus tannique que le rosé de
presse, il subit la fermentation malolactique.

Macération pelliculaire : « Stein Contact »

C'est la macération du jus de raisins en contact avec la pellicule du
raisin pendant un temps plus ou moins long. Ce procédé s'effectue avant
la pressurage et vise a faire passer dans le jus les arémes contenus
dans la peau du raisin afin d'obtenir des vins plus expressifs.



Récolte des raisins.

Manuelle ou mecanigue,

Eraflage.

Seéparation des grains

de |a rafle,

Foulage.

Eclatement des raisins.

Vin Rosé de
pressurage direct

Macération des jus

et des peaux de courte
durée (facultative).
Extraction de la couleur

et des arbmes.

Pressurage direct.

Fermentation
alcoolique des jus

légérement colorés.

Elevage en cuve.

¥in de couleur souvent assez
claire { «Saumon» ou «Chair»),
d’une grande finesse aromatigue
et d'une grande légéreté.

VinRosede
maceration [saignée)

Macération en cuves
des jus et des peaux a
froid (8 a 24 heures).
Extraction de |13 couleur
et des ardmes,

Saignée.
Seéparation des jus
et des peaux.

Fermentation
alcoolique des
jus colorés.

Elevage en cuve.

Vin de couleur assez soutenue
{«Framboise», «Groseille»),
d’une belle complexité aromatique
et bénéficiant d’'une grande
ampleur en bouche.



JOUR VIN

Chateau Romanin - Les Baux de Provence - Grand
Vin Rosé - 2020

Description

[¥ans une robe rose pale du plus bel efiet, ce Bauxde-Provence rose s'ouvre au nez sur des aromes fing
el complexes dagrumes, de (ruits [aunes § noyau el de grasellie. La bouche est croquante, toaique ¢t
gourmande, &t se prolonge dans une Friale parsistants, Da toute baaubs ot tout &n fnesss, un trés baau
rosé a déguster !

Caractéristiques du vin
9 Doaraing Chteau Romanin
( ® Cuves Grand Vin Rosé
pp— Millésima 2020
(g B \
RO A I Appellation Les Baux de Provence
IMAL
Couleur Vin msé
Cépages i % Grenache, 16% Cabernel Sauvignon, 15 % Syrah, 9 %
Mourvdre
Terroirs Sols calcaires sablo-calloyteux & sablo-limono-argilteux
Viticulture Biologigue et bicdynamique certifide
Vendanges Manuglies
Vinificat Vendange refroidie 24N, 11 manusl des grappes, pressuraga jong en
grappes entiéres, débourbage naturel 4 10°C, fermantation
aleopliqus, blocage de s malolactaqus
Elevage Sur lies fines pandant 6 mois en cuve avec bitonnage
Degré d'alcool 13,5%
Dégustation & accords
Oeil Robe coulour péche infense aux reflets d'or
Nez Subtit aux senteurs de réglisse. menthe poivrée, lleurs blandies,
peche, abricot
Buuche Ample el fraiche, dévoilant une belle rondeur de fruits d'dté 4 noyau
of evcalyptus. Finale salne.
Servir At012'C
Ouvrir 1 haure avanl
Bolra avant 2024
— \ fs otvh S'agcordora @ marvaille avae un tarare de thon rauge au gingembre,

une boultsbaisze. ure queue da lotls 3 8 Provengale, urs cuisine



JOUR VIN

Domaine du Petit Chaumont - IGP Sable de
Camargue - Gris de Gris - 2021

Descrinti

Vosci un joli rosd pour une appeliation peine de soleil | Ce Gns de Gns offre des notes de fnus blancs
mies, el s6dult par w1 bouchs leajche et ronde, & li fois grasse & pleine de wvacad. Clast an vin frulté sux
amimas de fruils blance (paches, poins), of s de Tegricuius tolegigue. Rosé de Camargue |

Caractéristiques du vin

Domiaine du Pyl Chatmont
Gris de Gris

a21

|1GP Satdy de Camargue
Languedoc

Vin rogd

Grenache Gns &t Noir, Cinsaull, Cangnan

Uniquament consiitud de substances mingralss, sdice ol calcsitg,
nans tracs d'argile ou de mon

Blolagique cartiién
A maturitd ootimale

Pressurage pneumatiqus avec macaration sous atmotphére (azote)
&t lemperatures contbides, pas de fermantatiom malolacliqus

Sur lies avec balonnagse ragoelers

Perir Cuavsosr

L7}
SHEHUIT

DOMANE OU

Deégustation & accords

Robe pdie & dominante saumon, ahncol
Sur des notes de (nas hiancs mirs et tauches d'agnimes

" Fraiche l rohde, Croquants avec une bonne vivacis &t des aomes
dn piche, poire:

AB-10°C

Bolre avant 2023

Accords methin A ditguater & 'opérinil sur des lapes o encons sveo une salade
d'anganaties 3 1 lapenade et loutas vas salados & hase de poksson

¢ fF €



JOUR VIN

Chateau Minuty - Cotes de Provence - Prestige - 2021 l

Description
——ury
Aver sex 25 ans d'ecstance, | gamme Prestige de Minuty représenie 'expression du ssverdure de 5
famills Mation, propnstaire du Chitasu Mindty depuz 1930, (déal pour Mapditil ou barbecues, i exprimo
des aromes ies inlenses & agrumes ef de fuits rouges frais. Sa bouche est netts & fonmch, sssoclae 4
e Jedian noter (0460 wt cltvonies Wi confaant un stylé sneen. /[N
Caractéristiques du vin
AT Domaine Chateau Minuty
ﬁ&l Cuvée Prestige
S
C hoiterm Minieinn el
u."'u-.:v';’..'.'. wit Reégion Provence
Couawr Vin reeé
Cépages Grenoche. Syrat, Cinsault, Rolle
Vibiculture: Ralsornée, nsue de raisns da W propnétd of d'achal de raisins.
Vendanges Manusliss
Vinification Lraflage, foulage puis pressurage 3 basse pemasion. Sélection des
premiers us de goutte. débourbags stidious ef femanalion § basse
lemperaiure.
Deégustation & accords
Osil Phle aux refigts pomelos
Nez Précis of aélicad aus noles de finurs ol de malon
Bouche Puissante et énullineds, Bux notes d'agrumes e de fruils rouges: Le-
lout souligné par une agréable mindlilé
Servir Ast0eC
Baire avant 2024
Acconds methin Aconmpagnara & mervile carpaccio dé veau, paissons grllas,

bwu farcis provengaux, ceviche, cuising anigniale




JOUR VIN

Chateau de Fontcreuse - Cassis - Cuvée F. - 2021 i
Descnption

Ce Caswin ros# a |n robe phche pdle, assembilage de Cinsault ot Granache, est d'une déficstesse cortalne.
Du verre émanent das notes d'agrumas milant du fruil ot des touches forales, D'une finesas folls,
bouche vl oyeuse. fralche pour un &quillbre parfait, Un vin plaisir pour 1a table !

Caracténistigues du vin

Domaine Chéleau da Fonicraune

Cuvee Cuvée F,

Miésime 2021

Appelation Cassis

Reglon Provence

Couleur Vin rosé

Cépages Cinsaull. Granache

Teroits Torruins arglleux calcaires ceilloutsux du eetace

Vitloulture Biologinue certifies

Vendanges Manueses
Foulags, égaumga, faibln pressurags, “W dos pus & frold

VinWication (12°C), fermentation alcoolique thenmoesgulée (168°C). farmenlation
maldtactique bloquée

Elevage En cuves ingx

Dégustation & accords

Osll Raba pe?che pila

Nez Notes dagrumes st 2 fleurs

Bouche Fine, suyeuse et dquiibrée, belle longueur

Servir Aoze

Baire avant 2023

| Acconds methlin A déguster sur una anchaiade, de la charcutane, des salades

médilgmaneennes des grillades...

—



JOUR VIN

Domaine du Pas de I'Escalette - Languedoc - Ze

Rozeé - 2021
Description

20/100 RVF

ws’ouurant sur 12 fraine o Jus epicus doutes, Za Razé 2021 Imposs $a vivaold, » (Le Gude KVF 2023) Zo
Roga ast fidale 3 i-mame, un vin haut an couless malgré son rose pdle, basé s un assemblage da

Granacha, Cinsaull & Csngnan, Camme & son habitude, un vin svic beaucoup d'dlégance ot de fraichour
en bouche. Un vin synonyme de platsir, assurément |

Caractéristiques du vin

Dégustation & accords

Domaine du Pas de MEacsictte
Zo Roze

2021

Languodoc

Languesdoc

Vin rose

50% Grennche, 40% Cinsaull, 10% Carignan

Terrasses d'dboulls caleaires antourdes do mutely de plorres
seches appelés capes, nichées @ 350 méteen ¢ altitude au pied du
piatesu du Lazac

Biologlque st bicdynamigue certfida

Manuellos

Rosé da pressée, femmentalon ol éfevige en cuve inox, pas de
lermentaton mulolsctigue

En cuve inox
12.5%

Balle robe rosée

Sur des nates midng ot dpicdes, relovies par sa Viveore, noles
dagrumes

Beaucoup d'dlégance ef de fralchaur

Ao

2023

Accompagnera aussl blen des spaitifs el que des (epas & ald
poiveane marings sux capres el parnmesan, un colombo de pore.



JOUR VIN

Domaine de Fondreche - Ventoux - 2022

Description

91100 Wine Enthusiast

Fin al nez, avae d=a senlours d'agrumes st da groseilles, le Ross 2022 du Domaine Fondrache offre 2n
bouche une vivacié bisn dosée, ax tomalitds mindrales Ce roné de temmin loul en finesse vsl A cssayer

wr des oravattes sauce Nl

Caractéristiques du vin

Dégustation & accords

Degré 8'zlcool

Owil

Nex

Bouchs

Servir

Bolre avant
Aceords mativin

Duoenwne de Fondracha

2022

Varioux

Rhdne

Vit rose

50 Cingpautt .25% Syrah, 25% Gronache

Sols de sables of de imone

Do mankss écologique, sans désherbant chimique wt sgion |
calendrer lunasse

De vl
Pressurage saus azole ef s2nn wifitage, subusstion sar bourbes

d'yne dizaina de jours minimum, farmantation on cuve sous
tempéralure conlrdive
6 mois an cuve sur lies fines

125%

Robe rese pile, légammont sgumonés

Fin aux sentgurs Cagrumes ef de grosslle

Une vivacté tien dosse. sur tonalités mmdrales
ABI0C

2025

S'appriciara avec dok salides composies, un carpaccio de
gaurade 2 la grenade. orochelies de valaile marindss, des cravettes
saucs thal,



