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Les vins du centre Loire o 8 Lo

Le Val de Loire, 3éme grande région viticole frangaise :

* 74 appellations composent la mosaique des vins de Loire de Nantes a Sancerre,
principalement le long de la Loire.

* Situé dans la région viticole la plus diversifiée de France, le Centre-Loire produit des vins
blancs issus exclusivement de Sauvignon Blanc ainsi que des vins rouges et rosés.

Le Sauvignon
¢ Le caractére des vins s'épanouit plus rapidement lorsqu'il provient de terrains calcaires.
* Les marnes et les formations argilo-siliceuses produisent des vins plus longs a s'affirmer et
qui ont un meilleur potentiel de conservation (de 2 a 5 ans, voire 10 ans et plus).
 La palette d'ardbmes est particulierement riche :
* le fameux go(t de "pierre a fusil"
* le fruité (cassis, fruits de la passion, litchi, orange, pamplemousse, goyave),
= le floral (iris, sureau, rose, acacia, tilleul),
* le végétal (buis, genét, rhubarbe, asperge)
= et autres tels que le musc, viande rétie.
Le Sauvignon représente 70% des surfaces et
75% de la production des vignobles du Centre Loire.

Le Pinot Noir: Cultivé en Centre Loire depuis fort longtemps, le Pinot Noir représente
aujourd’hui 20 % de la surface plantée en vigne. Il est le cépage unique des vins de Sancerre,
Menetou-Salon, Reuilly et entre en assemblage avec le Gamay dans les Coteaux du Giennois
et a Chateaumeillant.

Les vignobles du centre Loire -~ N e

Vignoble de I'Orléanais - Un petit vignoble de 88 ha éparpillé en
ilots sur les plateaux qui bordent les deux rives de la Loire, a
proximité de la ville d'Orléans

Appellation spécifique : Orléans-Cléry. (rouge)

Vignoble des Coteaux du Giennois , planté sur des coteaux qui
longent les rives de la Loire de Gien a Cosnes-sur-Loire.

Vignoble de Pouilly-sur-Loire, implanté sur les terrasses qui
bordent la rive droite de la Loire de Tracy-sur-Loire a la Charité-sur-
Loire Appellations Pouilly-sur-Loire et Pouilly-Fumé.

Vignoble de Sancerre, sur la rive gauche de la Loire, il fait face au
vignoble de Pouilly-sur-Loire et s'étend sur les coteaux et les
collines qui entourent la ville de Sancerre

Vignoble de Menetou-Salon , situé a 18 kilometres de Bourges, il
couvre les collines de 10 communes

Vignoble de Quincy , s'étend sur les communes de Quincy et
Brinay, le long des rives du Cher.

Vignoble de Reuilly , petit vignoble de 180 ha, il s'étend sur les
coteaux qui bordent les rives de I'Arnon, affluent du Cher.

Vignoble de Chateaumeillant , petit vignoble de 90 ha situé entre
Chateauroux et Montlugon, sur un relief peu accentué.



Les sols >0 o

Toutes ces roches constituent le sous-sol
sur lequel reposent le sol et les vignobles.

D'épaisseur variable pouvant atteindre 120
metres par endroit, la roche du sous-sol
s'est altérée et compose le sol des
vignobles du Centre-Loire.

Ces sols sont dénommés dans la région :
"Terres blanches”, "Caillottes™ ou
"Chailloux".

Les "terres blanches” sont des sols
bruns calciques, d'environ 1.5 m de
profondeur qui reposent sur une assise du
Kimméridgien, composée de marnes
argileuses et de calcaires coquillers.
(ammonites)

Les "Caillottes” sont des sols bruns,
pierreux, d'environ 50 cm d'épaisseur qui
reposent sur une assise datant de
'Oxfordien ou du Portlandien, ces roches
meéres sont des calcaires durs.

Les "Chailloux" sont des sols bruns
siliceux du Crétacé ou de formation plus
récente datant du Tertiaire. La présence de
silex caractérise ces sols dont I'épaisseur
peut atteindre plusieurs metres.

Tesres blanches - Vignoble de Sancerre.

Types de vins Sdl o

Coteaux du Giennois : gamay et pinot noir pour les vins rouges et rosés. Vins rouges
légers aux ardmes de fruits rouges. Vins rosés légérement poivrés. Vins blancs secs de
sauvignon

Sancerre : Vins blancs secs de cépage sauvignon, 75 % de la production, ils
présentent des caracteres influencés par le sol. Les vins rouges de pinot noir sont
souples, environ 20% de la production. Les rosés également de pinot noir sont fruites.

Pouilly-Fumé : ce sont des vins blancs secs et fruités, de cépage sauvignon appelé
aussi Blanc fumé. Ardmes de "pierre a fusil" dus a la présence de silex dans le sol.

Pouilly-sur-Loire: ce sont des vins blancs secs, légers, de cépage chasselas, a boire
jeunes. Petite production.

Menetou-Salon : 70 % de vins blancs secs de cépage sauvignon, vins rouges et rosés
de pinot noir, petite production de rosés.

Reuilly : 60 % de vins blancs de cépage sauvignon, vins rouges et vins rosés de pinot
noir et pinot gris. Le vin rosé est appelé vin gris.

Quincy : uniquement des vins blancs secs de cépage sauvignon.

Chateaumeillant : uniquement des vins rouges et rosés ,100% gamay ou assemblés
avec 40% de pinot noir. Les vins sont élaborés soit & partir d'un assemblage de raisins
ou de vins. Le rosé issu d’un pressurage immeédiat est appelé localement « gris ».
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- Réparti sur les départements de IIndre et du Cher, le
vignoble de Reuilly s’étend sur 252 hectares.

* Plantées sur des coteaux doucement pentus, les vignes
s'épanouissent sur des sols de marnes calcaires,
surplombés par des terrasses de sables et de graves bien
ensoleillées. Ces expositions, le long des rives de I'’Arnon
et du Cher, confirment I'expression de vins d'une belle
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- A l'est de Bourges, au cceur de la champagne berrichonne, le
vignoble s’étend sur le bord la vallée du Cher.

* 1936 : premiére AOC de la région Val de Loire, pres de 300
hectares répartis sur deux communes : Quincy et Brinay.

* Les vignes sont plantées sur une terrasse ancienne du Cher,
sables et graves, sols Iégers se réchauffant rapidement.
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Situé aux abords de Bourges, le vngnoble de Menetou-Salon
couvre 10 communes sur plus de 560 hectares, et obtient
I’Appellation d’Origine Contrélée en 1959.

A I'ére secondaire, la mer recouvrait complétement la région de
Menetou-Salon, formant dans ses fonds des sédiments calcaires
tres riches en coquillages et notamment en petites huitres en
forme de virgule.
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Niché entre Berry et Bourgogne, sur la rive droite de la Loire
en plein cceur du pays nivernais, il s’étend sur 7 communes et
1 350 hectares : Sauvignon blanc et Chasselas, permettent la
production de ’AOC Pouilly sur Loire.

+ Les vignes bénéficient d’'une douceur apportée par la Loire et
le soleil couchant, exposées plein Ouest. Le Sauvignon
exprime toute sa fraicheur et son inimitable aréme de « pierre
a fusil » que lui conférent les terroirs exceptionnels de Pouilly.
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Dominant la Loire du haut de son « piton », Sancerre était

prédestinée a la viticulture.

Sur 14 communes, le vignoble Sancerrois s’étend sur de
magnifiques collines parfaitement adaptées a la vigne,
bien orientées, exposées et protégées, dont les sols
calcaires et siliceux contribuent a la merveilleuse qualité
des vins. Les deux cépages qui regnent sur Sancerre sont
le Sauvignon blanc et le Pinot noir.

((() i % 3
173 414 hl 2 960 ha 330
1 Reuillyrosé 2016  Domaine Jean Michel Sorbe 8.55€
2 Quincy 2017 Domaine Jean Michel Sorbe 9,40 €
3 Menetou blanc 2017  Clos du pressoir 10,00 €
4 Pouilly fumé 2017  Le Troncsec 16,00 €
5 Sancerre blanc 2017 La Chatellenie 16,00 €
6 Sancerre blanc 2016 Domaine des Emois AB 18,00 €
7 Sancerre blanc 2014 La grande Chatelaine 21,00 €

Merci et bonne dégustation !
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REUILLY ROSE JEAN-MICHEL SORBE 2016

VITICULTURE ;

» Cepage : Finc
» Temoir: Cof

LAgeiculiore  raisonnes
responsabie Co=oovir en ¥
e Fenvisenemaent ! i sonle anncine ef

ecux S8 mones

Coras surmontaes de ferrmnsies

Lok cr e eLses e T Pt
L Mode de culfure ADNC LSt e
rgzornea - fravod des sols
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VINIFICATION ET ELEVAGE ;
+» Date de vendange et . 113 o macération pelficulaie
Septembre e 2/3 C¢ pressuroge divect
i « Azembloge 0 cuve Inox

na souple ous ardme: cs
3 BIancs

§ Fgle fraoiche of gowrmande
Mey lewal o frullé sur Ce

nates  de

pache blonche

R ; VIN

i Temines Se soumon cru oux herbes douces a ia creme fraiche
4 k‘ aciqules s f=nouil

Salode de gésars, charcutenes, viondes grilldes. pewade of
Bk e

Crotlin de Chovigno! et Ememental

il Galacux oux amandes. noix de pecan: ou naisetes ef ngix

CONSEILS PRATIGUES :

« Tempeéralure de service ; Entre 2! 10°C
= Apres avolr servi ce vin. loissez-lul quelgues instants pour Biberer ses
aromes of déguster.

Le Sentier du Vi — Le Bunsan Long - Howns o= Ouncy - 18120 BRMAY - Franos
TAl (330 268 513017 - Fan - (33) 6 248 513 567 - www ponmichetvrte com - E-Well  mecmachelbocis@esesmictelprbe com

TR RN TR AT GO 16 - AR R AL (e Crese de 0 ORD K TAL Bavargen OO YS




JEANBMICHEL

SORBE

QUINCY JEAN-MICHEL SORBE 2017

£

< Meédaille d’Argent _ Concours des Féminalise

i 3

« Cépage : Souvignon blanc
e Terrolr - 5055 sableux et araveleux
s Mode de culture  Agicullue

rasonnee - fraveil des sok

INIFICATION ET ELEVAGE :

s« Date de vendange: Fin
septembe

« Egrappoge  Oul

DEGUSTATION :

“» @ Rcbe or pdle avec des
reflets veds

Ney trés expressil

v

Aromes de tuits de lo
passion et agrumes
{orange)

ACCORDS METS/ VINS :

UAgricultre raisonnée o' e démorche
responsable pronan! en comple (o protection
1ex Fenvilonnement «! o sondé Lo poncge el
A% !

mofesant les ntraofs

Peraisesr wMQl  guoniarl!

ol e

e Elevage : Sur lies fines en cuves
Inox

Q 8ocuche equilibrée el

gourmande. sensation
harmonieuse

Noies de fruits de lo passion

Fingle ocidulée dans Ia
fraicheur

* Poissons grillés. cogquilages (huitres crues ou choudes, palourdes,
Noix de Saint-lacques) et crustacés (crevettes ou langoustines)

EILS PRATIQUES :

e Croftin de Chovignol, Emmental, Camember et Cantol

+ Température de service : Fntre 8 et 10°C
« Aprés avoir servi ce vin, laissez-lul quelgues instants pour libérer ses arémes

et dégustez.

Le Sentier du Vin = Le Busson Long -~ Rowte de Gimcy - 18120 BRINAY - France

Téd

(3310 248 513 017 - Fax : [33) 0 248 513 547 - www jeanmicheisorhe com - E-Mail e

Fa@jeann H6 com
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MENETOU SALON blanc
LE CLOS DU PRESSOIR 2017

Le Domaine Joseph Meliof est un domaine fomilial et hisfongue sifué a Sancere.
dant les crigines de la famile remontent en 1513, Il est devenu qu fil des
genérafions le spécialiste et un ombassadeur des Grands Vins du Centre Lore
grace a son savoir-fare unique. Les vins Joseph Mellot exprment la quintessence
de chocun de leur tenroir, reconnus el dshingues mendiglement powr ieur grande
quaite,

Ar
Joseph Meliot est certitié 1SO 14 001 et le vignobie obtient lo Cerification
Environnementale niveau 2,

in engagement fort ef responsatile dons une viticulture durable, le Domaine

VITICULTURE :

» Cépage : Souvignon blanc UAgricutwie raisonnée ! Lne  démarche
+ eran! oo comple o prolection

1 \ectores responsable crenan! o npte
* Surlaf:e 14 "EF e fe lenvironnement o o sanfé Lo peiocipe ouf
L Tenow : SCIS ﬂfgl'o calcaires sur des V'ophreses @ résatol  goolifallf  fow! or
mearnes Kkimméndgiennes 3G frats
» Mode de culture: Acriculture

raisornée - fravail des sols
INIFICA ET ELEVAGE :

+ Dale de vendange :Fin Septembre o Elevage . Cuve Inox, ¢ bosse
« Egrappage : Oui temperature

DEGUSTATION :

“» o~ Robeorpdle Q Bouche ample, puissonte avec

) ) une belle vivacité
Nez tés expresif. doming

: - tes de fruits bl
Y por des notes de fruits @ Notes de fruits blancs
chair blanche |[poire} et B=le finrcle tout en complexite en
¢'agrumes langueur
A R VINS :

* Temines de poissons. poissons fumeés. sandre, pefites fritures. lofre,
saumon, homard et longoustes

('] Carpaccios, vokailies, veau mariné ou mijoie, charcuteries
o Roclefte, 1artifiette ou fondue saveyarde, mais oussi emmental ou
38 - o)

< camembert. sons cublier le Crotiin de Chavignol

ILS P! 4

e Tempéroture de service :tntre et 12°C
*  Aprés avolr servi ce vin, laissez-lui quelques instants pour libérer ses aromes
et dégustez.

sephmeionicsannmelial com
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POUILLY FUME LE TRONCSEC 2017

Le Domaine Joseph Mellot est un domaine famiial et historique situe a Sancere
gont les ongmes de lo lomilie remontent en 1513, I est deveny au il des generahons
le spécialiste et un ambassadeur des Grands Vins du Centre Loire grace @ son
savoir-faire unigue. Les vins joseph Mellot expriment io guintessence de chocun de
leur terroir. reconnus ef distingues mondiciement pour leur grande gualité

Avec un engagement fart ef respensabie dans une viticulture durable, fe Domaine
Joseph Mello! est certifie 1SC 14 00) et le vignobie oblient o Cerhfication
Environnementale nivegu 2.

VINICULTURE :
« Cépage : Souvignon blanc
« Surfoce : %5 heciores UAgriculture raisonnée o ne demovche
e Teroir : Scis de marmes calcaites du respensable prenanien compis ko proleckon
g » 1o l'environnemen! ef ia santé. | e pancipe it
Kimmerndgen, cadlouteux et Vopimises i& s ALRIB. tout en
argileux rnilesant (es mfrants.

* Mode de culture : Agricuiture
roisonnee - fraval des sols

VINIFICATION ET ELEVAGE :
* Dafe de vendange - Dénut Oclcbre  «  Elevage . Cuve inox
e« FEgroppoge - Oui

ATI 3

- o Robe jaune or pale avec ° Arames de fleurs et d'agrumes

ueiques reflets verts
Sl Vin rond el chomu. avec du

N Nez intense, noles de citrus et volume e! de la vivacite

d'anones L -
Belle persstance en fincle
Quelgues touches de lleurs de

suregu

ACCORDS METS/ VINS :

# Paissans tels que la sole, le scumoen, la fuite cu encore la langouste ou
homard

./. ; - " a A% e s
] Vaigilles, veau mariné ou mijote, porc roli ou grilke

CONSEILS PRATIGQUES ;

« Température de service : Entre 8 et 10 °C

«  Aprés avolr servi ce vin, laissez-lul quelques insfants pour libérer ses ardmes et
déguster ;

(- BP 13 TA300 SANCERRE - FRANCE
56 E mail - insepamalichGasepntmeiel com

A% - Bouto de Men

Eax 33 (0

7 oom

waw josephme

Sttat 353 288 734 DOC 23 APE 48542  EAS qu cupital ga 2017 BOC ¢ RCS dourgos & 583 T8L T34 (90} B 114




JOSEPH MELLO

50'0 A NS D'Hll'@?:
SANCERRE blanc LA CHATELLENIE 2017

Le Domaine Joseph Meliol est un domaine famifal et rﬁ’sfoﬁque situé a Sancerre
dont les ongnes de lo famile remonfent en 1513, 1) est devenu ou il des
generations le specialista el un ambassedeur des Grands Vins dy Cenire Loire
grace a son savoir-faire unique. Les vins Joseph Mellof expriment la quintessence
de chocun de leur lerroir, reconnys et distingues mondialement pour lewr grande
qualiré

Avec un engogemen! fort el responsable dans une vilicullure duwrable, le
Domaine Joseph Mellot est cenifie 1SO 14001 et e vignoble oblient (o
Certification Environnemeantaie niveau 2

VITICULTURE ;
» Cépage : Sauvignon blanc UAgriculfre  Roisonnée ot ure  demarche

responsable prenant en compte la profechon de
l'environnement o' lg sonlé. (v [orcipe et

S optirder fe resutal queatall lou! en modisant

» Surface : 22 hecrares

« Type de sol . Avgilo-siliceux riches
er silex

» Mode de cullure Agrculture
raisennge — travail des sols

anty

INIFICATION AGE :
s Période de vendange: A * Elevage :Surfies en cuve Inox
Septembre

« Egrappage : Oui

CARACTERISTIQUES SENSORIELLES :

-» 4 Rovbe or pole avec des ° Eiegant equiliore entre fraicheur
nuances verias et volume ovec une bele
mplexité
__,\ Fruits tropicaux bt i : }
. Notes minérales de pierre a fusi
Notes de fits & chair ; |
blanche [péche) Fruits tropicaux ef agrumes

Finale inlense et minérale

ACCORDS METS/ VINS :

* Sole grilée, longoustines poélées, terrine de Soint-Jacgues

! :1_ Fromages de chévre (Crottin de Chavignol}
CONSEILS PRATIQUES ;

« Tempéralure de sesvice ;Enlie 80 10 °C
«  Aprés avoir servi ce vin, laissez-lui quelques insfanis pour libérer
ses ardmes ef dégusfer.
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SANCERRE blanc DOMAINE DES EMOIS 20146

@ - Cqup de Ceeur ou Guide Hachette 2018
- Médailie d's
— e d'Argent _ Concours Mondial du Sauvignon
o - 80 points _ Wine Enthusiost

- Médaille d’Argent _ Concours Mondial des Féminalises
(' - medaille &'Or _ Concours des Vins Elle & Table

Le Domgaine Joseph Melio! est un domaine famiic! et historigue situg a Sancere,
dontles ongines de la famile remontent a 1513 1 est devenu ou fil des génerations
le spécialisie ef un ambassadeur des Grands Vins du Cenlre Loire gréce & son
savor-faie urigue. Les vins Joseph Meliot exprimen! lo quintessence de chocun
de leyr tenrair. recannus @ distingues mondiciemeant pour leur grande aualité

Avec un engagement fort el responsable, le Domoine des Emois est certifie en
Agricuiture Biclogique dapuis 2015,

VITICULTURE :
LUAgricutivre Blologique &5° une cemarchs

emeniane fevorian? 1o O

+ Cépage : Scuvignon blanc
s Surface : 5 hectores

ACEs

rein tu wignable. ef porticinen! ay mainties e

o Temoir . So's argilo-calcairas scosystemme ovec  un fWowol  det  sof
« Mode de cullure Agiculture — OPaTondl

Biclogique
+ Date de vendange : Fin Septembie e Elevage: Cuve Inox, basse
« Egrappage - Ou tempeérature
DEGUSTATION ;

° Bouche rande. cmple avec du
aras

- - Rcbe or pdle auxrefiets verss

déli : fruite Palais gékcat avec une
N\ dehcest x TS nles, o £ e
\\ €2 AehCa! Qux Qror t.’b Tules R L
P2 tels que la mongue 1 'orange )
Belie fincle sur la longueur

ACCORDS METS/ VINS :
0( Terne de poissons, poissons fumeés, crustacés et fruits de mers
i ) Ternine de foie gras, vianaes bianches grilées ou en sauce

(TR Crottin de Chavignol, Emmental, Camembert, Reblochon

ONSEILS PRATIQUES :

« Température de service : Entre 8 et 10°C
«  Aprés avoir servi ce vin, laissez-lui quelques instants pour libérer ses ardmes,
et dégustez

il AL
a8 785 4
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248 765 455 T o

15



JOSEPH MELLOT
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SANCERRE blanc LA GRANDE CHATELAINE 2014
Cuvée Prestige

N

2 . Médaille d’Or _ International Wine Challenge

ri - Regional Trophy Winner _ International Wine Challenge

- Commended _ Decanter Wolrd Wine Awards

Le Domaine Joseph Melot est un domaine farmilial el historique situé a Sancerre,
don! les arigines de lo famife remontent en 1513, I est devenu ou fil deas
génerations le spacialiste et un ambassadeur des Grands Vins du Cenfre Loire
grace a son sovoi-faire unigue. Les vins Joseph Mellot expriment la guintessence
de chocun de lewr teror, reconnus e distingués mondialement, pour leur grande
qualite

Avec un engagement forl ef responsable dans une viliculture durable. Je Domaine
Joseph Mellor est certiie SC 12001 ef le wignoble obttient o Cerfication
Envirannementale niveau 2

vin 5
» Ceépage - Sauvignon bianc » Vignes les plus anciennes du
e Surface : 2.4 hectares domaine

+ Type de sol : Coteqgux de caitoties :
argilo-calcaires UAgriculture  rolsonnee  ouf
R responsable ov=nont en come
e Mode de cullure. Agrcullue Tenvironnement et ja sonle:
raisonnee — ravail des sols dopnmser e Salnt | quantar

ST es o

deémarche

a prorection

VINIFICATION ET ELEVAGE :

= Date de vendange: Début » Fermeniation et élevage en fit
Octobre de chéne

« Egrappage : COui

CARACTERIS ES SENSORIELLES :

“® ¥ Robe dorée ef impice ° Attague hgiche. vivacite et

£ - rondeur
Nez trés fin et raffing avec

» des notes d'épices. de fruits
exoligues [noix de <coco,

Notes de fruits exofiques en
debut puis notes de fruits

mongue) et floraies blancs

Notes vanlees swes de Grand vin ample et gros avec

I'élevaoge apparaissent & une longue finale

l'aeration Grond vin ce garde
ACCORDS METS/ VINS :

Paissons tels que les fritures de Loire, le saumon. la lotte ou les coquilies
Sgint- Jecgues

CONSEILS PRATIQUES :

« Tempéralure de service ' Entie 12 et 14°C
«  Aprés aveir servi ce vin, laissez-lui quelques instants pour libérer

ses aromes ef dégustez
ssapn 3 5. Ro 3 - 18300 SANCERRE
s At 20 2 SRS
- A ot vessy] &l 33 (0) 24k g - 8 Lmall jetephmeroniy fsom
NV ‘ . winw sopheredot Cor
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